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Cafe-Hotel Appenzell AG Wir freuen uns, Sie bei uns als Gast zu haben!
Fam. Sutter-Reichenbach
Hauptgasse 37 Lehnen Sie sich zurdck, entflienen Sie dem Alltag
9050 Appenzell und lassen Sie sich von uns verwohnen.
info@hotel-appenzell.ch Bei Fragen wenden Sie sich jederzeit an
www.hotel-appenzell.ch unsere Mitarbeiter.
Tel. 071788 1515 .Me woschid en Guetel”

Familie Sutter-Reichenbach mit TEAM
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TAGESMENU & WEINEMPFEHLUNG

Bitte wenden Sie sich an unser Personal,
falls es mit den QR-Code nicht funktioniert

SUPPEN

Leichte Spargelcrémesuppe suso ) {3
mit Spargelstuckchen und Creme fraiche, serviert mit einem
hausgemachten Blatterteigstangeli mit frischem Thymian

Haferflockensuppe v7 @ 1}
mit Appenzellerkase

Franzésische Zwiebelsuppe @ {x
mit Ei und Kase uberbacken

Rindsbouillon hausgemacht %X % ¥
- nature
—mit einem Ei

Tagessuppe £x
Unsere Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft

klein
(2 dl)

gross
(4 dI)

% Klassiker @ Vegetarisch Y Vegan X Lakiosefrei % Glutenfrei
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal

Gerne servieren wir Innen fast Uberall halbe Portionen mit einem Preisnachlass von 20 %. Alle Preise inkl. 7.7 % MwSL.
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KALTE VORSPEISEN

Hausgemachte Salatsaucen @ % %
Franzosisch | lalienisch YV
,Bschorle” Dressing sasov Y | Barlauch Dressing  sasovA

.Salat Printaniére” susoV % 1%
Hauchdunn aufgeschnittener Braumeister-Rohschinken vom Dorfmetzger,

dazu Rucola, Ei und Cherrytomaten, mit ,Bschorle-Dressing” und , Tschips” garniert 12.50

.Spargelsalat” suso\t ) {x

Knusperchorbli gefallt mit Spargelstickchen, Erdbeeren und gerosteten

Pinienkernen auf knackigem Eisbergsalat mit Barlauch-Dressing 10.50

.Swiss Raucherlachs Carpaccio” X% {¥

aus Lostallo (Misox) garniert mit Kapern und Zwiebelringe,

dazu wenig Blattsalat, serviert mit Toastbrot vom Dorfbacker und Appenzeller Butter 50gr 15—

Mostbrockli, .Buurespeck” und Alpsteinbrockli X % £

mit wenig Blattsalat und italienischem Dressing 12.50

Knusprige Canapés 1x

Paillaisebrot belegt mit Mostbrockli und/oder Lachs 4 stk /.20

Bunter Blattsalat @ % x

verschiedene gemischte Blattsalate 7.50

Gemischter Salat @ % {1}

assortierte, frische Gemusesalate und ein kleines Blattsalatbouquet 9.50
WARME VORSPEISEN

~Frahlings Création” gasov

Fein aufgeschnittenes Carpaccio vom ,Swiss Raucherlachs” auf warmer

Dinkel - Waffel mit Créeme fraiche und Kapernapfel,

dazu ein kleines Salatbouquet und italienischem Dressing 15—

Hausgemachtes Knoblauchbrot v¢ @ % £

als Vorspeise oder zu einem beliebigem Salat 5—

Asiatische Fruhlingsrolle ?

mit Sweet - Chili - Sauce, wenig Blattsalat und italienschem Dressing 8.50

- jede weitere Fruhlingsrolle +4—

¥ Klassiker @ Vegetarisch Y Vegan X Lakiosefrei % Glutenfrei
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal

Gerne servieren wir Innen fast Uberall halbe Portionen mit einem Preisnachlass von 20 %. Alle Preise inkl. 7.7 % MwSL.
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HAUPTGERICHTE

Poulet

~Fitness - Spargel” susovt

Gebratenes Pouletbrustchen auf kdstlichen Spargeln

mit exquisiter Whisky-Morchelranmsauce,

hausgemachten Barlauchspatzli und erlesenem Fruhlingsgemuse

Pouletbruistchen
zart gebraten mit Baumnuss - Sherry - Sauce,
dazu Gemusegarnitur und Pommes - Frites

Curry Geschnetzeltes ,Maison” Vv {¥
im Butterreisring mit frischen Frachten garniert

26—

25—

25—

Kalb

Milkenpastetli v {*

Knusprige Blatterteig - Pastetli gefullt mit samiger
Kalbsmilken - Champignon - Rahmsauce

— Erganzt mit Butterreis und Gemusegarnitur

Kalbsleberli ¢
von Hand geschnitten, mit frischen Zwiebeln und Krautern,
dazu goldbraun gebratener ROsti

Kalbssteak ¥

Zartes Kalbssteak im knusprigen Blatterteigkissen,
Cognac - Rahmsauce, Pommes - Frites

und reichhaltiger Gemusegarnitur

Geschnetzeltes «Zurcher Art»
mit frischen Champignons, Rahmsauce
und hausgemachter Rosti

Kalbsbratwurst
mit Kalb-Jus, Rostzwiebeln und knuspriger Rosti

16.50
25—

33—

36.50

33—

25—

Rind

,Gourmet - Spargel” saso\ #

Zartes Rinds-Entrecote auf grunem und weissem Spargel

mit hausgemachter Sauce Hollandaise,

gebratenen neuen Kartoffeln und erlesenem Fruhlingsgemuse

Rindsfilet vom Grill

150g Rindsfilet sorgfaltig gebraten mit kraftigem
Krauterbutter - Jus, Kartoffelgratin und
reichhaltiger Gemusegarnitur

38.50

39.50

¥ Klassiker @ Vegetarisch Y Vegan X Lakiosefrei % Glutenfrei
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal

Gerne servieren wir Innen fast Uberall halbe Portionen mit einem Preisnachlass von 20 %. Alle Preise inkl. 7.7 % MwSL.
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HAUPTGERICHTE

Schwein

.Toast Appenzell” Y¢ {}

Schweinschnitzel und gebratener Krauter-Tomaten

auf Vollkorntoast Uberbacken mit Appenzellerkase,
garniert mit Rostzwiebeln und gebratenen Speckstreifen

,Toast Edelweiss” NeU 1}

Schinken auf Vollkorntoast Uberbacken mit
JUrnascher Edelweiss”, dazu eine halbe Willlamsbirne
und eine halbe Pfirsich gefullt mit Preiselbeeren

Appenzeller Siedwurst 7 {*
mit hausgemachten Kasespatzli und Rostzwiebeln
— dazu hausgemachtes Apfelmus

.Schweinssteak «Appenzeller Art»” %

mit Alpsteinbrockli und Tomatenscheiben
Uberbacken mit Appenzellerkase auf Rahmsauce,
dazu Rosti - Kroketten und Gemusegarnitur

,Bauern - Rosti” \e! % %
Hausgemachte Rosti, goldbraun gebraten mit Speckstreifen
— mit Appenzellerkase uberbacken

Schweinsschnitzel
paniert, mit Pommes frites und Gemusegarnitur

22—

22—

25—
+3.50

33—

22—
+ 22—

24.50

Fisch

~Schlemmer - Spargel” suso 7
Goldbraun gebratenes Zanderfilet aus dem Lago Maggiore

auf granen Spargeln, mit hausgemachter Barlauch-Hollandaise,

sautierten neuen Kartoffeln und Saisongemuse

.Swiss Lachsfilet Citron” neU

Lachsfilet aus Alpiner Zucht in Lostallo (Misox|
sorgfaltig gebraten, mit Zitronen - Pfeffer - Butter,
Butterreis und bunter Gemusegarnitur

Eglifilets «meuniére» ¢
in Butter mit gerosteten Mandeln gebraten,
serviert mit Petersilien - Kartoffeln

36—

35—

33—

¥ Klassiker @ Vegetarisch Y Vegan X Lakiosefrei % Glutenfrei
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal

Gerne servieren wir Innen fast Uberall halbe Portionen mit einem Preisnachlass von 20 %. Alle Preise inkl. 7.7 % MwSL.
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VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE

.Frahlings - Zauber” s ) L%
Blattspinat und ein Spiegelei auf einem Bett von weisse und grune Spargeln,
serviert mit Neuen Kartoffeln und exquisiter Sauce-Hollandaise

.Fruchte - Curry” ¥¢ 0 {x
Frische Fruchte in samiger Currysauce, Butterrelis,
garniert mit einer gebratenen Kokosbanane

.Mah - Meh” NeV V % 1}

Indonesisches Gericht mit Reisnudeln und Gemuse mit typischer Mah - Meh - Sauce,

garniert mit gehackten Erdnussen und einem Limettenschnitz

.Tortelloni alla mama” Vv £
gefullt mit Quinoa und Spinat, mit hausgemachter Tomatensauce,
Dorrtomaten, Oliven und Zucchetti, garniert mit Pinienkernen und Basilikum

Kartoffel - R6sti Y¢ © % %

Hausgemachte Rosti, goldbraun gebraten, nature
— mit zwei Spiegeleiern

- mit Appenzellerkase uberbacken

— mit Kase uberbacken und einem Spiegelei

Hausgemachte Kasespatzli vv 0 % 1%
mit wurzigem Appenzellerkase, Rostzwiebeln und Apfelmus

Gemuse - Teller @ %
Eine bunte Palette kostliches, frisch gekochtes Gemuse,
begleitet von einer Starkebeilage Ihrer Wahl;

Neue Kartoffeln sasoV 1 Kartoffelgratin | Rostikroketten | Pommes Frites | ROsti

Barlauchspatzli sasovd | Spatzli | Kasespatzli | Butterreis

25—

25—

25—

23.50

18—
22—
22—
24—

24—

25—

¥ Klassiker @ Vegetarisch Y Vegan X Lakiosefrei % Glutenfrei
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal

Gerne servieren wir Innen fast Uberall halbe Portionen mit einem Preisnachlass von 20 %. Alle Preise inkl. 7.7 % MwSL.
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SALAT VARIATIONEN

.Salat Printaniére” susov % {3

Hauchdunn aufgeschnittener Braumeister-Rohschinken vom Dorfmetzger,

mit Rucola, Ei, Cherrytomaten und verschiedenen Gemusesalaten,

,Bschorle” - Dressing und , Tschips” garniert 28—

.Spargelsalat” susoV 0 % %

Knusperchorbli gefullt mit Spargelstuckchen, Erdbeeren und

gerosteten Pinienkernen auf knackigem Eisbergsalat,

erganzt mit verschiedenen Gemusesalaten mit Barlauch-Dressing 24—

.Shanghai - Teller" 0 %
Rassiger Salatmix mit vier knusprigen asiatischen Fruhlingsrolien,
serviert mit Sweet - Chili - Sauce 24—

Appenzeller Kase - Zwiebelfladen vy 0 {x

— nature 9—
— mit bunten Blattsalaten 16.50
— mit gemischten Gemusesalaten 18.50

Salat - Teller ¥ @ % 1
Eine bunte Palette verschiedenen, erfrischender Gemusesalate,
einem Blattsalat - Bouquet serviert mit knusprigem Knoblauchbrot 23.50

Kasesalat 0 %
Warziger Appenzellerkase, Zwiebeln und franzosischem Dressing 15.50
— garniert mit verschiedenen knackigen Gemusesalaten 24.50

Servelat - Salat
Appenzeller Servelat, Zwiebeln und franzosischem Dressing 15—
— garniert mit verschiedenen knackigen Gemusesalaten 24—

Wurst - Kase - Salat {x
Appenzellerkase, Servelat, Zwiebeln und franzosischem Dressing 16—
— garniert mit verschiedenen knackigen Gemusesalaten 25—

¥ Klassiker @ Vegetarisch Y Vegan X Lakiosefrei % Glutenfrei
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal
Gerne servieren wir Ihnen fast Uberall halbe Portionen mit einem Preisnachlass von 20 %. Alle Preise inkl. 7.7 % MwSE.
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FITNESS — TELLER

Fitness Teller NeV

Ihre Lieblingskomponente begleitet von verschiedene frische Gemusesalaten,
einem Blattsalat - Bouquet und der Salatsauce Ihrer Wanhl.
— Nur mit bunten Blattsalaten: CHF 2. — Reduktion

— Poulet Babylonische Art; an Cocktailsauce und Friuchten v5 % 1% 24.50
— Pouletbrustchen golbraungebraten mit Krauterbutter £¥ 24.50
— Rindsfilet (150 gr) mit Krauterbutter 38—
- Schweinsschnitzel nature X 1% 23.50
— Schweinsschnitzel paniert mit Zitronen % ¥ 24.50
— Swiss Raucherlachs Carpaccio (70gr) mit Toastbrot serviert % 1 28.50
- Swiss Lachsfilet (140 gr) gebraten, mit Zitronen - Pfeffer - Butter 34—

Hausgemachte Salatsaucen @ % %
Franzosisch | ltalienisch Y

,Bschorle” Dressing sasoV Y | Barlauch Dressing  sasovA

ZVIERI = TELLER

.Regionaler Kaseteller” neU @ 1}

Sechs verschiedene Kasesorten aus der Region begleitet mit Birnenbrot,

Trauben, Baumnusse, Appenzeller Butter und hausgemachtem Biergelee

Serviert mit knusprigem Brot von unserem Dorfbacker 28—
(mit glutenfreiem Brot und ohne Birnbrot %4 moglich.)

~Landsgemeinde Teller” ¥5 £
JMostbrockli”, , Alpsteinbrockli”, Bauernspeck, ,Appenzeller Salametti”,
JAppenzeller Extra®, ,Appenzeller Rahmekase”, ,Urnascher Edelweiss”,

Birenbrot und Appenzeller Butter. Dazu knusprigem Brot von unserem Dorfbacker 28—
(mit glutenfreiem Brot und ohne Birnbrot % moglich.)

Suchen Sie noch einen passenden Wein?
Unser Personal beratet Sie gerne.

¥ Klassiker @ Vegetarisch Y Vegan X Lakiosefrei % Glutenfrei
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal

Gerne servieren wir Innen fast Uberall halbe Portionen mit einem Preisnachlass von 20 %. Alle Preise inkl. 7.7 % MwSL.
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DEKLARATION

Poulet
Schweiz

Kalb
Schweiz

Rind
Schweiz
Uruguay

Schwein
Schweiz

Fisch
Schweiz
Estland (Egli)

Crevetten
Vietnam

Wild
Schweiz
Voralberg, Austria

¥ Klassiker @ Vegetarisch Y Vegan X Lakiosefrei % Glutenfrei
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal
Gerne servieren wir Ihnen fast Uberall halbe Portionen mit einem Preisnachlass von 20 %. Alle Preise inkl. 7.7 % MwSE.
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UNSERE LIEFERANTEN

Brot
Backerel Bonli

Fleisch und Fisch
Metzgerei Fassler ,de Chitzele”
Metzgerei Breitenmoser
Comestibles Zellweger

Gemuse und Fruchte
A. & E. Dietsche
Erich Berner AG

Milchprodukte
Appenzeller Milch

Trocken Ware und Non-Food

Gmur
Scana - Horego

Biere und Weine/Digestives
Appenzeller Bier
RUMA
Schmid Wetli
Tobias Schmidt

Sussgetranke und Likdre/Spirituosen
GOBA
Appenzeller Alpenbitter
Rank Getrankemarkt

Tee und Kaffee
Baumgartner St. Gallen
Nuesch Food

¥ Klassiker @ Vegetarisch Y Vegan X Lakiosefrei % Glutenfrei
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal

Gerne servieren wir Innen fast Uberall halbe Portionen mit einem Preisnachlass von 20 %. Alle Preise inkl. 7.7 % MwSL.



